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An den Berner Erlebnistagen Berufsbildung wird Hand angelegt

; / = liche Bildungsstitten aus dem Fin-_
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‘Restaurant «Zur Gedult»
‘erhélt Schild der «Com-
manderie des Cordons Bleus»

Das Restaurant «Zur Gedult», eines
- der dltesten Gasthduser in Burgdorf,
~ darf sich  mit dem Schild der legenda-

ren «Commanderie des Cordons Bleus»
schmiicken. Diese besondere kulinarische -

 Ehre und Wurdlgung ‘wurde dem Lokal in

der vergangenen Woche zuteil. Bei dieser

 Auszeichnung filr herausragende ' kulina-
 rische Leistungen geht es keinesfalls um
Cordons Bleus als Speise, wie der Name
 glauben machen konnte. Pramiert werden
vielmehr Hochstleistungen in der, Disziplin
der traditionellen franzdsischen Kuche ver-
bunden mit regionalem Anspruch
Am- «Chapitre d'Hiver» am vergangenen
Samstag testets die Schweizer Delegation

“der - kulinarischen ' Vereinigung das

Restaurant «Zur Gedult» in der historischen
Altstadt von Burgdorf. Das Lokal hélt
aktuell einen Michelin-Stern und wird vom
 Gault&Millaut mit 17 Punkten bewertet.
 Das Restaurant «Geduft» unter der Leitung

von stgeberm Barbara Schiitz und

' Kiichenchef Lukas Kiener setzt auf saiso-
nale Produkte und regionale Zutaten und

verarbeitet diese zu raffinierten, zeitgands-
sischen Kompositionen. Das présentierte

Menii stiess bei den Testerinnen und’
Testern, bestehend aus Feinschmeckern

~und erfahrenen Gastronomen, auf grosse
Begeisterung. =

"KMU  statt.

Von Mittwoch bis Samstag der ver:
gangenen Woche fanden in verschie-
denen Betrieben die Berner Erleb-
nistage Berufsbildung unter dem
Titel «Rendez-vous Job» der Berner
Kinder und Jugendli-
che der 5. bis 9. Klasse aus der Regi-
on Bern konnten in verschiedenen
uK-Zentren (Zentrén fur tberbetrieb-
liche Kurse) Berufe hautnah erleben
und selbst mitanpacken. Drei gewerb-

zugsgebiet der Zeitung «D'REGION»
prasentierten sich an diesen Tagen mit
einem spannenden und abwechslungs-
reichen Programm.

Im Ausbildungszentrum des Schweize-
rischen Fachverbands Betriebsunterhalt
(SFB) in Aefligen konnte die Welt der
Fachleute  Betriebsunterhalt - entdeckt
werden. Ob mit dem Laubblaser oder
beim Fenster- oder Bodenreinigen — die
Teilnehmenden hatten sichtlich Spass
und erhielten einen wertvollen Einblick
in einen potenziellen kinftigen Beruf.
Im Kurszentrum der Gértner Bern in
Koppigen wurden Sugus vom Baum ge-
holt und Blumen umgetopft, neue Wege
verlegt und am Simulator konnten die
Kinder und Jugendlichen ihre Fahigkei-
ten hinter dem Lenkrad von Gabelstap-
ler und Bagger unter Beweis stellen.

Die Kinder und Jugendlichen beweisen sich beim Steineverlegen in Koppigen.

Beim Berufsbild Koch/Kochin im Bil-
dungszentrum Emme in Burgdorf er-
arbeiteten sich die Interessierten ihr
eigenes Mittagessen. Das ambitionierte
Menti umfasste unter anderem ge-
dampfte Pouletbrust und Susskartoffel-
curry, das mit selbst gemachter Deko-
ration serviert wurde.

Die Kinder und Jugendlichen in allen
Schulungszentren zeigten grosses Inte-
resse an den Aufgaben. Dank der klei-
nen Gruppen kam niemand zu kurz:
Alle konnten Fragen stellen, selbst
Hand anlegen und Einblicke in eine
mogliche berufliche Zukunft gewin-
nen. Text und Bilder: Rosie Schenk




